
CLASSIC FRENCH CROISSANT                                                                        4 .50
Croissant frances

FRENCH CROISSANT                                                  10 .50 
With organic fried eggs, avocado, cheese and bacon 
Con huevos fritos orgánicos, aguacate, queso y beicon

ORGANIC EGGS SELECTION WITH TOAST                                             7 .50
Choose from poached, fried or scrambled 
Selección de huevos orgánicos con tostada, elige entre escalfado, frito o revuelto

Add bacon / Añade beicon           1.50
Add cherry tomato / Añade tomate cherry         1.00
Add avocado / Añade aguacate            2.75
Add smoked salmon / Añade salmon ahumado           4.50
Add brown bread / Añade pan integral          1.50

AVOCADO TOAST            6.50
Guacamole with sour dough toast, crushed chilli pepper and fresh sprouts 
Guacamole con pan de masa madre tostado, guindilla picada y brotes frescos

“CATALANA” 15
Crystal bread with pata negra ham and grated tomato 
Pan cristal con jamón pata negra y tomate rallado

HAM & CHEESE SANDWICH   5 
Toast bread with ham and cheese 
Pan tostado con jamón cocido y queso

EGGS BENEDICT   12
English muffin with organic poached eggs, bacon and hollandaise sauce 
Muffin inglés con huevos escalfados orgánicos, beicon y salsa holandesa

EGGS ROYALE    14 .50
English muffin with organic poached eggs, smoke salmon  and hollandaise sauce 
Muffin inglés con huevos orgánicos escalfados, salmón ahumado y salsa holandesa

HACIENDA BREAKFAST   11 .50
Poached, fried or scrambled organic eggs with toast bread, bacon, pork sausage,  
tomato, baked beans and rosti potatoes 
Huevos orgánicos escalfados, fritos o revueltos con pan tostado, beicon, 
salchicha de cerdo, tomate, alubias y patatas rosti

BREAKFAST
 Desayuno 

SERVED FROM 8AM TO 12PM
Servido de 8:00h a 12:00h

All prices in euros with 10% VAT included 
Todos los precios en euros con el 10% de IVA incluido



CRISTAL BREAD
With virgin olive oil / Con aceite de oliva virgen         5.50
With garlic butter / Con mantequilla de ajo   6

HACIENDA GAZPACHO  14
With fresh chopped vegetables
Con verduras frescas picadas

JALAPENOS CHEDDAR POPPERS  16
With sweet chili and spicy mayo 
Con chili dulce y mayonesa picante

BEEF CARPACCIO  16
With truffle dressing, parmesan and crispy roots
Carpaccio de ternera con aliño de trufa, parmesano y raíces crujientes

SALMON SASHIMI  23
With pink ginger and wasabi
Sashimi de salmón con jengibre rosa y wasabi

CRISPY PRAWNS  19
With teriyaki mayo and asian salad
Gambas crujientes con mayonesa teriyaki y ensalada asiática

CRISPY CALAMARI  19
With aioli sauce
Calamares fritos con salsa alioli

BURRATINA 19
With cherry tomato and rocket salad pesto
Burratina con tomatess cherry y pesto de rúcula

SALMON TARTAR  19
With avocado and mango
Tartar de salmón con aguacate y mango

PIL-PIL PRAWNS  17
With fresh garlic and chili
Gambas al pil-pil con ajos frescos y guindilla

STARTERS
 Entradas

SERVED FROM 12PM
Servido desde las 12:00h

All prices in euros with 10% VAT included 
Todos los precios en euros con el 10% de IVA incluido



HACIENDA CHARCUTERIE BOARD  28
With lomo, chorizo, salchichon and ham
Tabla de charcuteria con lomo, chorizo, salchichón y jamón

HACIENDA MANCHEGO CHEESE BOARD  25
Mix of  manchego cheeses
Tabla de quesos manchegos

SCANDINAVIAN BOARD  39
With smoked salmon, salmon gravlax, prawn skagen, herring salad,
boiled eggs and roast beef
Tabla escandinava con salmón ahumado, gravlax de salmón, prawn skagen,
ensalada de arenque, huevos cocidos y roast beef

TO SHARE
 Para Compar t i r

SCANDI CORNER
 Rincón Escand ina vo

All prices in euros with 10% VAT included 
Todos los precios en euros con el 10% de IVA incluido

HERRING PLATES  16
With boiled potatoes, red onions, sour cream, horseradish and rye bread
Plato de arenque con patatas hervidas, cebollas rojas, crema agria, rábano picantey pan de centeno

HOMEMADE SWEDISH MEATBALLS  16
With mashed potatoes lingonberry jam and cucumber pickles
Albóndigas suecas caseras con puré de patatas, mermelada de arándanos rojos y pepinillos encurtidos

HACIENDA PRAWN SKAGEN  18
With avocado, white toast and cherry tomato
Hacienda Gambas Skagen con aguacate, tostada blanca y tomates cherry

HOMEMADE SALMON GRAVLAX  18
With mixed green salad and dill potatoes
Gravlax de salmón casero con ensalada verde mixta y patatas al eneldo

RARE ROAST BEEF  19
With crispy onion, mixed green salad, truffle oil and potato salad
Roast beef  con cebolla crujiente, ensalada verde mixta, aceite de trufa y ensalada de patatas



PASTA & SALADS
 Pas ta y Ensaladas

TAGLIATELLE 20
With burratina and rocket salad pesto
Tagliatelle con burratina y pesto de rúcula

CARBONARA 18
With bacon, cream and parmesan
Espaguetis con beicon, crema y parmesano

SPAGHETTI Nº5  19
With pil-pil prawn
Espaguetis con gambas al pil-pil

PRAWN AND AVOCADO SALAD  18
With homemade salmon gravlax
Ensalada de gambas y aguacate con gravlax de salmón casero

WARM GOAT CHEESE SALAD  17
With cherry tomato, figs jam, balsamic vinegar reduction and nuts
Ensalada de queso de cabra crujiente con tomates cherry, mermelada de higos,
reducción de vinagre balsámico y nueces

TIJUANA CAESAR SALAD  18
With crispy chicken, bacon, parmesan cheese and capers
Ensalada César Tijuana con pollo crujiente, beicon, queso parmesano y alcaparras

HACIENDA COBB SALAD  19
With avocado, grilled chicken, boiled eggs, cherry tomato, bacon and blue cheese dressing
Ensalada Bobby Cobb con aguacate, pollo a la parrilla, huevos cocidos, tomates cherry,
beicon y aderezo de queso azul

SUPERBOWL SALAD  22
With grilled shrimp, avocado, cherry tomato, cucumber, roasted sweet potatoes,
mixed seeds, nuts and peanut dressing
Ensalada Superbowl con camarones a la parrilla, aguacate, tomates cherry, pepino,
batatas asadas, semillas mixtas, nueces y aderezo de cacahuete

KOH SAMUI THAI BEEF SALAD  22
With marinated beef, cucumber, red onions, green leaves, mix peppers, coriander leaves,
mint leaves, peanuts and asian dressing
Ensalada Koh Samui Thai con ternera marinada, pepino, cebolla morada, hojas verdes,
mix de pimientos, hojas de cilantro, hojas de menta, cacahuetes y aderezo asiático

MIAMI SUMMER SALAD  26
With crab meat, shrimp, mango, avocado, cucumber, orange tobiko, spicy mayo
Ensalada Miami con carne de cangrejo, camarones, mango, aguacate, pepino, naranja tobiko, mayonesa picante

All prices in euros with 10% VAT included 
Todos los precios en euros con el 10% de IVA incluido



CRISPY SESAME GARLIC NOODLES    20
With tofu, fresh onions, and vegetables
Noodles con sésamo crujiente, ajo y tofu, cebolla fresca y verduras

With chicken / con pollo            23
With prawns / con gambas    26

HACIENDA CHEESEBURGER  23
With galician beef, cheddar cheese, pickles, bacon, 
onions, spicy mayo & French fries
Hamburguesa con carne gallega con queso cheddar, pepinillos, 
beicon, cebolla, mayonesa picante y patatas fritas

MARINATED CHICKEN WINGS  19
With BBQ sauce, blue cheese dressing and mixed green salad
Alitas de pollo marinadas con salsa barbacoa, aderezo de queso azul y ensalada verde mixta

CLASSIC CLUB SANDWICH  17
With French fries & chili mayo
Club sándwich clásico con patatas fritas y mayonesa de chili

FISH & CHIPS  22
With mixed green salad, aioli and remoulade sauce
Fish & Chips con ensalada verde mixta, alioli y salsa remoulade

CHICKEN QUESADILLA  18
With sour cream, pico de gallo & guacamole
Quesadilla de pollo con crema agria, pico de gallo y guacamole

GREEN BEANS VEGAN BURGER  18
With sweet chili sauce and sweet potatoes fries
Hamburguesa vegana de judías verdes con salsa de chili dulce y batatas fritas

FROM THE WORLD
 Del m undo



FROM THE LAND
 Del mon te

All prices in euros with 10% VAT included 
Todos los precios en euros con el 10% de IVA incluido

THAI CHICKEN CURRY  23
With jasmine rice
Curry tailandés de pollo con arroz jazmín

DRY AGED PREMIUM BEEF BURGER   26
With crisscut fries, brie cheese, caramelized onion, bacon and rocket salad
Hamburguesa de ternera premium con patatas fritas crisscut, queso brie,
cebolla caramelizada, beicon y ensalada de rúcula

SAINT PETERSBURG BEEF STROGANOFF  24
With jasmine rice, pickles and sour cream
Stroganoff  de ternera de San Petersburgo con arroz jazmín, pepinillos y nata agria

BEEF “RYDBERG”  28
With sauteed potatoes, onions, horseradish and egg yolk
Solomillo “Rydberg” con patatas salteadas, cebolla, rábano picante y yema de huevo

GRILLED BEEF FILET  30
With French fries and bearnaise sauce
Solomillo de ternera a la plancha con patatas fritas y salsa bearnesa

GRILLED RIBEYE STEAK  34
With truffled French fries, rocket salad and cherry tomatoes
Chuleton a la parrilla con patatas fritas trufadas, ensalada de rúcula y tomates cherry

WIENER SCHNITZEL  24
With green peas, anchovies, capers, sauteed baby potatoes and gravy
Wiener schnitzel con guisantes, anchoas, alcaparras, patatas baby salteadas y salsa

CRISPY DUCK  32
With pancake, hoisin sauce, mango chutney and fresh vegetables sticks
Pato crujiente con panqueque, salsa hoisin, chutney de mango y palitos de verduras frescas

WALLENBERGARE 23
With mash potatoes, green peas, lingonberry and creamy sauce
Wallenbergare con puré de patata, guisantes, arándano rojo y salsa cremosa

CHATEAUBRIAND 75
With French fries, mixed green salad, peppercorn and bearnaise sauce
Chateaubriand con patatas fritas, ensalada verde mixta y salsas pimienta y bearnesa



GRILLED SEABASS  25
With grilled vegetables and garlic butter
Lubina con verduras a la plancha y mantequilla de ajo

GRILLED NORWEGIAN SALMON  23
With mixed green salad and dill potatoes
Salmón noruego a la plancha con ensalada verde mixta y patatas al eneldo

GRILLED DOVER SOLE  33
With mixed green salad
Lenguado a la plancha con ensalada verde mixta

FRENCH FRIES  6
Patatas fritas

TRUFFLE FRENCH FRIES   7 .50
With parmesan and parsley
Patatas fritas trufadas con queso parmesano y perejil

SWEET POTATO FRIES   6 .50
Boniato frito

CRISSCUT FRIES    6 .50
Patatas fritas crisscut

THAI JASMIN RICE  4
Arroz jazmín tailandés

SAUTÉED BABY POTATOES              5
Patatas baby salteadas

MIXED GREEN SALAD               5
Ensalada verde mixta

FROM THE SEA
 Del mar

GARNISH
 Guarn i c i o n e s

All prices in euros with 10% VAT included 
Todos los precios en euros con el 10% de IVA incluido



MIGNARDISES PLATE  14
Plato de mignardises 

HOMEMADE CARROT CAKE   10
With whipped cream
Tarta casera de zanahoria con nata

STRAWBERRY PANNA COTTA  10
Panna cotta de fresas

SOFT CHEESECAKE  9
With yogurt ice cream and exotic fruit coulis
Tarta de queso suave con helado de yogur y coulis de frutas exóticas

HACIENDA CRÈME BRULEE  9
With vanilla
Hacienda crème brulée con vainilla

CHOCO BROWNIE  9
With red fruits and vanilla ice cream
Brownie de chocolate con frutos rojos y helado de vainilla

DESSERTS
 Pos t r e s




